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เรื่อง อาหารที่ปลอดภัยที่บาน

1

วัตถุประสงคการเรียนรู :
 1. เด็กสามารถแสดงวิธีการเตรียมอาหารที่ปลอดภัยที่บานได

อุปกรณการสอนที่ตองใช : 
 1. อุปกรณประกอบฉากตาง ๆ ที่จําเปนสําหรับการเกริ่นนําเขาเรื่อง 
 2. กระดานและปากกาไวทบอรด

สิ่งที่ผูสอนตองเตรียม : 
 1. อานและทําความเขาใจบทเรียนทั้งบท
 2. อธิษฐานเผื่อเด็ก 
 3. ทบทวนรายการอาหารที่ปลอดภัยและเพิ่มรายการอาหารอื่น ๆ ที่อยูในชุมชนของเด็ก
 4. เตรียมเรื่องราวเกริ่นนําสั้น ๆ สําหรับชั้นเรียนในเรื่องนี้ ครูควรแบงกฎการทําอาหารที่ปลอดภัย
  ออกเปนขอ ๆ มากที่สุดเทาที่จะเปนไปได แนวคิดบางอยางอาจจะเปน:  

ก. ทํามือของคุณใหสกปรกกอนเริ่มชั้นเรียนและอยาลางมือกอนคุณทําอาหาร 
ข. เตรียมไกดิบ ปลาดิบ หรอืเนื้อดิบ ชิ้นเล็ก ๆ และผลไมหรือผัก 

  (เตรียมสิ่งหนึ่งที่คนในชุมชนรับประทานแบบดิบ ๆ) 

บทเรียนดานสุขภาพ  

บทที่ 52
เด็กเลือกแนวทางการปฏิบัติเพื่อใหมีสุขภาพรางกายที่แข็งแรงสมบูรณ  

เด็กมีประสบการณในการลดภาวะเจ็บปวยที่มีสาเหตุมาจากความยากจน 

การขาดแคลนอาหารที่ถูกหลักโภชนาการและอุปสรรคในการสรางสุขภาพรางกายใหแข็งแรง 

เด็กมีความรูเพื่อรักษาและปองกันการเจ็บปวยที่มีสาเหตุมาจากความยากจน การขาดแคลนอาหาร

ที่ถูกหลักโภชนาการและอุปสรรคในการสรางสุขภาพรางกายใหแข็งแรง 

9-11 ป

การชวยเหลือและการรับใชผูอื่นในพระนามพระคริสต 

อาหารที่ปลอดภัยที่บาน  

45 นาที 

ผลที่คาดวาจะไดรับ:    
ตัวชี้วัด:  

สาระการเรียนรู: 

กลุมอายุ:  
หัวขอหลัก:  
บทเรียน:  
เวลาที่ใชในการสอน: 
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 การนําเขาสูบทเรียน : 
การนําเขาสูบทเรียน : ไมตองเกริ่นนําเรื่องอื่น ๆ พูดกับนักเรียนวา “ครูกําลังจะแสดงเรื่องราวสั้น ๆ 

เกีย่วกบัการทําอาหารใหดู ตั้งใจดูครูเพ่ือจะระบุวาเกิดขอผิดพลาดอะไรข้ึนบางท่ีครูทํา” จากน้ันใหแสดงการ

เตรียมอาหารใหนักเรียนดู 

 กิจกรรมการเรียนการสอน :
ครูพูดวา : 

 1. ขอผิดพลาดอะไรที่ครูทําระหวางที่ครูกําลังทําอาหาร ? ใหเด็กตอบและใหครูเขียนกฎการทํา

อาหารที่ปลอดภัยแตละขอที่พวกเขาตอบลงบนกระดาน นี่เปนรายการกฎการทําอาหารที่ปลอดภัย 

แตใหเพิ่มรายการอื่น ๆ ที่เกี่ยวกับชุมชนของคุณลงไป เมื่อคุณเขียนกฎเหลานี้ ใหอธิบายเหตุผล

ใหเด็ก ๆฟง 

ก. ลางมือกอนทําอาหาร (เพื่อฆาเชื้อโรคจากมือของเธอที่อาจจะตกลงไปในอาหาร) 

ข. ลางมืออีกครั้งหลังจากเตรียมเนื้อดิบ ปลา และ/หรือไข 

ค. อยาใหเน้ือดิบ ปลา และไข สมัผัสกับอาหารอ่ืน ๆ  ทีจ่ะตองเกบ็รักษาไวเพ่ือทําอาหาร 

(เนื้อสัตวดิบไมควรปะปนกับอาหารอื่น ๆ ซึ่งอาจจะทําใหเกิดปนเปอน) 

ง. ลางอุปกรณเครื่องครัวทุกอยางที่ใชสัมผัสกับเนื้อดิบ ปลา และไข 

(เชือ้โรคจากสิง่ปนเปอนทีต่ดิอยูกบัอปุกรณเครือ่งครวัอาจจะเจอืปนไปในอาหารอ่ืน ๆ ) 

จ. ใชวิธีการลางทั่ว ๆ ไป (นํ้ายาฟอก ผลิตภัณฑสําหรับซักลางที่หาซื้อไดในชุมชม) 

ลางและแชผลไมและผักทุกอยางที่ตองรับประทานแบบดิบ ๆ (ชําระแบคทีเรีย)   

ฉ. ถาทําบางอยางหก ใหทําความสะอาดเพื่อปองกันการลื่นลม 

ช. ระมัดระวังเมื่อทําอาหารที่ตองใชความรอนสูง อยาใหอาหารไหม 

ซ. ระวังไอนํ้า (ที่ลอยอยูเหนือของเหลวที่กําลังเดือด) ไอนํ้ารอนอาจจะลวกเธอได 

ฌ. หันดามจับของกระทะ/หมอเขาขางใน อยาใหยื่นออกมา (อุบัติเหตุอาจจะเกิดขึ้นได 

โดยการกระแทกกับดานจับที่ยื่นออกมาและหกเลอะกระทะ)  

ญ. พยายามหันดามจับหมอหรือผาเช็ดมืดออกหางจากเตา (ปองกันไฟไหม) 

ขั้นตอนการเรียนการสอน:

ค. อยาลางผลไม/ผัก  
ง. หั่นไกและผลไมหรือผักบนเขียงใบเดียวกัน 
จ. ไอใสอาหารโดยตรง 
ฉ. แกลงทําอาหารในเวลาสั้น ๆ และพูดบางอยาง เชน “หลังจาก 30 วินาที ไกของฉันก็ทําเสร็จแลว” 
ช. 

 5.

หันดานจับของกระทะใหวางอยูเหนือเตา 
ทั้งหมดเหลานี้เปนแนวคิดบางอยาง แตกอนอื่น ๆ ตองตรวจเช็คใหแนใจวากฎการทําอาหาร   
ใหปลอดภัยเหลานี้ เปนสิ่งที่คนในชุมชนของคุณมักจะไมปฏิบัติตาม  
รวบรวมอุปกรณ 
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  ฎ. ซัก/ทําความสะอาดฟองน้ํา/ผาเช็ดมือเปนประจําเพื่อฆาเชื้อแบคทีเรีย 

  ฏ. ปรุงอาหารดวยระดับความรอนที่ถูกตอง (เธออาจจะไดรับสารพิษจากอาหารท่ีไมได

   ปรงุใหสกุ) ถาไมแนใจ ใหถามคนอืน่วาอาหารสกุหรอืยงั นีเ่ปนสวนสาํคญัสําหรบัการ

   ทําอาหารท่ีเปนเนื้อ

  ฐ. ใหสัตวอยูหางจากอาหาร (หลีกเลี่ยงเชื้อโรคท่ีอาจจะปะปนมา) 

  ฑ. อาหารท่ียงัไมไดรบัประทานโดยทันทคีวรจะปดและเก็บรกัษาใหอยูในอุณหภูมทิีร่อน

   หรือเย็น (เพื่อปองกันอาหารเสีย) 

  หลังจากท่ีครูบันทึกกฎระเบียบแตละขอลงไป ตรวจเช็คใหแนใจวาเด็กเขาใจผลกระทบดานลบ              

  (โดยเฉพาะการรบัประทานเนือ้ดบิและไขดบิ) เพือ่สรุปการหารือ ใหถามเดก็วา “ทาํไมการปฏบิตัติาม

  กฎการทําอาหารใหปลอดภัยขณะทําอาหารเปนเร่ืองสําคัญ” เด็กควรตอบวากฎเหลานี้ชวยปองกัน

  ผูคนจากการเจ็บปวยที่มีสาเหตุจากอาหารและการบาดเจ็บขณะทําอาหารในครัว     

 2. เราจะทํากิจกรรมสนุก ๆ เพื่อชวยใหเธอจํากฎการทําอาหารใหปลอดภัยไดเมื่อทําอาหาร

  ทีบ่านกบัครอบครวัของเธอ ใหเดก็ทํางานคนเดยีว จบัคู หรอืทําเปนกลุม และแตงเพลงเปนทาํนอง 

  และทาํนอง (ทีคุ่นเคยไปจนถงึแรป็ ถาเดก็รูจกัเพลงประเภทนี)้ ซึง่กฎการทาํอาหารใหปลอดภยักร็วม

  อยูในเพลงดวย เด็กอาจจะทํามือเปนทาทางไดถาพวกเขาตองการ ใหจับคูเด็กที่ไมถนัดทํากิจกรรม

  ลักษณะนี้กับเด็กที่มีทักษะที่ดีกวา  

  เมื่อเด็กทํากิจกรรมเสร็จ ใหพวกเขาแสดงเพลงของพวกเขาใหเพื่อน ๆ ที่เหลือในหองดู 

 การสรุปบทเรียน :   
  ครูถามวา :   ทําไมเมื่อเราทําอาหารที่ปลอดภัยที่บานทําใหพระเจาทรงพอพระทัย ? 

     เด็กควรตอบวา พระองคทรงพอพระทัยเมื่อเราดูแลรางกายของพวกเราและคนอ่ืน ๆ 

     ในครอบครัวเปนอยางด ี หลังจากน้ันใหครขูออาสาสมัครท่ีจะอธิษฐานปดในคาบเรียนน้ี
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การประเมินผลของครู:   
(กิจกรรมใดที่ใชไดผลดี?  กิจกรรมใดที่ใชไมไดผล? ฉันจะเตรียมบทเรียนครั้งตอไปใหดีขึ้นไดอยางไร?)  

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

การประเมินผลผูเรียน:
_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _


